Cateringmeny augusti - oktober
Henry & Janne
Soderasens Picnic & Partyservice
Tel: 070 33 44 502

Du kan bestalla danska specialiteter till storre och mindre evenemang. Det ar mgjligt att bestal-
la mat fran 4 till 250 personer. Bestallningar stérre an 250 personer, ring och tala med oss.

Garna 2- 3 dagar innan: bestallningar fran 4 — 10 personer
1-2 veckor innan: bestallningar fran 11 — 25 pers *utkdérning
2-4 veckor innan: bestallningar fran 26 — 250 pers  *utkdrning

Ar du ute i sista minuten — far du gérna ringa. Kanske kan vi hjalpa dig anda. Vi vill alltid
forsOka gora vart basta for att din fest ska bli lyckad.

Vi kér garna ut maten mot en mindre avgift:

* Vid bestallningar fran 4 — 19 personer kér vi ut maten i Astorp och Klippans kommun
for 50 kronor.

* Vid bestallningar fran 20 — 250 personer kér vi ut maten i Astorp och Klippans
kommun gratis.
Vid transport utanfor Astorp och Klippans kommun (pris avtalas)

Menyn andras efter sdsong. Om du vill, kan du prenumerera, sa far du vart
nyhetsbrev i epost / vanlig post. Pa sa satt far du vara erbjudanden m.m. snabbast.

Ring eller maila fér narmare besked.
Halsningar fran

Henry & J. Cote
Telefon.: 070 3344502 traffas sakrast mellan 8 — 11 pa vardagar (Janne)
Epost.: hank@sverige.nu

Innehall:

a) Lunch/middagsmeny

b) Smorgastarta, landgangar, tallrikar (kan passa som buffé ) baguetter, sallader, mackor,
graddtartor, tartor/kakor.

Augusti, september & oktober 2008

Henry & jag har gjort upp denna meny med hopp om att ni kan bli inspirerade av den. Om ni
INTE hittar nagot har, ar det ju méjligt att vi kan ordna det i alla fall. Beratta i sa fall vad ni hade
tankt, och vi hittar forhoppningsvis en 16sning! Menyn for november, december & januari ar klar
omkring 1 oktober.

For alla erbjudanden galler minst 4 personer, med mindre annat angivits.



A. Gast/fest-meny fran 4 personer.

1. Fiskfilé * Stjarnskott * pyntat med rakor, sparris, citron & kaviar med remouladsas el.
bearnaise, stekt el. kokt potatis, sallad m. dressing & brod. Pris: 75 kr / pers

2. Pannbiff av n6tkott m. stekt 16k, champinjoner m. stekt el. kokt potatis, graddsas,
svampsas el. bearnaisesas. Lingon, sallad m. dressing & brod. Pris: 70 kr / pers.

3. Kalops av notkott m. kokt potatis, lingon, sallad, dressing & brod. Pris: 75 kr / pers

4, Kycklingbrostfilé m. bacon stekt potatis el. ris, bearnaise el. currysas, sallat & brod.
Pris: 65 kr / pers

5. Flaskfilé m. 16k, champinjoner, graddsas el. bearnaisesas,stekt potatis el potatisgratang,
sallad, dressing & brdd. Pris: 80 kr / pers

6. Koéttbullar m. mos el. stekt potatis. Graddsas, lingon, sallad, dressing & brod.
Pris: 60 kr / pers

7. Ugnbakad kotlett i tomatgraddsas m. ris el. stekt potatis. Sallad, dressing & brod.
Pris: 65 kr / pers

8. Schnitzel m. stekt potatis & gronsaker, bearnaisesas, Sallad, dressing & brod
Pris: 65 kr / pers.

9. Flaskstek m. el. utan sval, kokt potatis, rodkal, lingon, réd vinbar & brun graddsas, sallad,
dressing & brod. Pris: 85 kr / pers

9a. Strutsstek m. bearnaise el whiskysas, kokt el. stekt potatis, salad, dressing & brod,
Pris: 90 kr / pers

Vi kan géra mycket annat ocksa, men allt far inte plats hér, sa fraga. Tex. Fiskrétter och
vegetariska rétter.

B Smorgastarta, landgangar, tallrikar (kan passa som buffé ) baguetter,
sallader, mackor, bullar, tartor, graddtartor.

10. Smorgastartor tex: Skinka, rostbiff, ost, fint pyntat. Pris: 55 kr / pers

11.  Rakor, lax, tonfisk, fint pyntat. Pris : 60 kr / pers

12.  Tonisk, rakor, fint pyntat. Pris: 55 kr /pers

13. Skinka, ost, fint pyntat. Pris: 50 kr / pers

14. Landgangar fran 60 kr. tex:
Agg m.sill, lax m. sparris, rostbiff m. remouladsés, pastej m. saltrulle/bacon eller skinka.
Ost el. Brie m. paprika el, druva. Pris 60 kr / pers

15. Baguetter. Tex: Ost/salami, 45 kr. Skinka/ost, 45 kr., rostbiff m. remouladsas, 50 kr.,

raksallad el. lax, 50 kr. Kéttbullar m. rédbetsallad, 45 kr., tonfisksallad m. majs/agg, 45 kr.
Stekt kyckling m. bacon, currymajonas, ananas, 55 kr.
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Sallad/pastasallad. Tex: skinka el. skinka, ost, 55 kr., Grekisk sallad med feta & oliver,
55 kr. kyckling, 55 kr. rakor, lax el. rostbiff, 60 kr. Levreras med dressing och brdd.

Lyxmackor. Tex: Raksmoérgas med agg, majonas och kaviar .Gronsallad, dill, sparris,
citron. Pris: 50 kr / pers. Laxmacka med ROkt lax m. lite agg. Pyntat med salladsblad,
sparris & gurka & tomat. Pris: 50 kr / pers. Leverpastej m. bacon, saltrulle & pepparrotsvisp
(Veterinarens Nattamad). Pris: 50 kr / pers

Picnictalirik/buffé: Rakor, agg m. sill, kycklingklubba, kéttbullar, rostbiff m. remouladsas,
ost el. brie m. paprika el. druvor, muffin el tartbit. Pyntat med grént. 2 skivor matbréd, 2 stk.
grovt ragbrdd,1 knackebrod. Pris: 85 kr / pers

(kéttbullar kan ersattas med leverpastej el. skinka).Mycket bra till buffé.

Vanliga mackor — men fina anda! Tex: Skinka/ost, 25 kr., salami/ost, 25 kr., rostbiff, 30 kr.
Sillmacka m. agg, 30 kr., agg/rakor, 30 kr., kottbullar m. rédbetsallad, 30 kr.

Matpajer. Tex. Vegetarisk paj, 50 kr. per person. Skinka/baconpaj, 55 kr. per person,
laxpaj, 55 kr. per person, kycklingpaj, 55 kr. per person, chili con carne paj, 55 kr / pers.
Alla matpajer ar med sallad, dressing & brdod.

Applepaj m. mandelflan & kanel. Med vanilikram el. vispgradde. 30 kr / pers

Tartor. Tex: Graddtarta, vanlig. m. vaniljkram, sylt, pyntat med glasyr,
vispgradde & frukt 23 kr/ pers

Lyxig graddtarta & frukttarta: Vaniljkram, sylt, pyntat med glasyr, vispgradde, frisk frukt &
choklad, 25-30 kr / pers beroende pa vilken pynt ni dnskar. Typ sommer/hosttarta med
frukt & pynt, 30 kr / pers

Chokladtarta m. el utan valnétter. Mycket lacker! Pyntat med mork & ljus choklad. Visp
gradde med choklad & Vanilj, 25 kr / pers

Dromkaka. Ger s6ta drommar! Ljus kaka med topp av kokosflingor/farin. Vispgradde.
22 kr / pers

Muffins. Amerikanska muffins, choklad el. ljus. Med el. utan nétter/bar enligt dnskemal.
15 kr / st

Citronfromage pyntat med vispgradde, frukt & choklad, 30 kr / pers

Chokladfromage, pyntat som ovan, 30 kr / pers



Lite extra: (min 4 pers.)
27. Rakcocktail: Rakor, sparris, sallad, citron, dill, jattegod dressing och brdd. Pris: 60 kr / pers

28. Frisk fruktsallad: Tex. apelsin,apple, banan, druvor, valnétter Med ra-creme
(2agg,socker,vanilj, vispgradde), alternativt vispgradde eller créme fraiche. Pris: 55 kr / pers

29. Klubbsandwich. Brod med kyckling, currymajonnas, bacon. & lite stekt potatis. Pyntat
med sallad, gurka, tomat & dill. Pris: 60 kr / pers.

30. Waldorfsallad. Selleri, apple, druvor, valnétter, dressing. 50 kr / pers

31. Tunnbrddsrulle med: sallad, dressing och: 1) kyckling, Skinka el. tonfisk, 40 kr. 2) rakor,
lax el rostbiff: 45 kr / pers

32. Stor lyx-sallad: Tortilla el. tunnbrdd el. hembakad bréd m. rokt struts, sallad m. tomat,
gurka, 16k, ananas, majs — ev. oliver & fetaost, husets dressing. 75 kr.

33. Stekt lax som stjarnskott m. sallad., brod, dressing, rakor, sparris, hollandaise el.
bearnaisesas, kokt el. stekt potatis alt. ris. 85 kr / pers

Brod & bullar kan bestallas till: Mandag, onsdag, fredag . (tex majs, morot, majs-oliv,
Osterrikisk grovbrod typ Alpbrod, som vi i Kvidinge kallar Soderasbréd eller potatisbréd). Vara brod
innehaller inte mjélkprodukter eller dolda nétter (majsbrod innehaller solrosfrén). Om det ar noétter i
brodet da ar det angivit som tex valnétbrod. Glutenfria bullar kan bestallas.

Brod kostar — 30 kr. per styck.

Kontakta for information och bestallningar.: Ring Janne, traffas bast pa telefon vardagar mellan 8
och 11, om du ringer senare kanske du vill lamna besked med namn, telefonnummer, sa vi ringar
sa fort det gar. Mobil: 070 3344502 (Janne). Epost.: hank@sverige.nu (Janne och Henry)

Du ar valkommen till att ringa och avtala tid, da det passar dig att vi kan traffas och avtala nar-
mare.

Henry & Janne: 070 3344502
Soderasens Picnic & Partyservice

Vi finns i Kvidinge, Astorps kommun. Kontoradress: Sdderasvigen 29, 26060 Kvidinge.

Kvidingetrakten ar trevlig med massor av skon natur, skog och Séderasen. Har finns aven manga
konstnarer och konsthandverkare.

Kvidinge ar ett perfekt lage for ett gott liv med massor av natur, kultur & annan inspiration, nar det
behdvs. Vi anvander oss av lokala resurser sa mycket som mojligt:



